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Die Angebote/Komponenten die in rosa hervorgehoben sind, entsprechen dem "DGE-
Qualitatstandart fir die Verpflegung in Schulen und Kitas" und wurden von der Deutschen
Geselschaft fir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Mendlinie zertifiziert.

ESF’ElcS;EVP(,/%PJ

t 4

AKzente

N %H* i o o S O L S T A0 Catering Offenburg
. - Donnersta -
Montag Dienstag Mittwoch 9 Freitag
Schnitzeltag
AHW
T _— . vegetarisches Schnitzel
gefiilite Pfannkuchen Kartoffel-Kiirbis-Gratin
. mit Kichererbsen Reibekuchen dazu RahmsoRe Pizza Margherita
Meni 1 dazu Kiirbiscurry mit Apfelmus und Spatzle
Enthalt: Aa, F @ Enthalt: 3 | Enthalt: Aa,C,G | Enthalt: Aa,C,G ,1 |Enthalt: Aa,G
‘ VEGAN %) (&) (@)
Hahnchengyros Bio-Vollkornpasta paniertes Schnitzel Bio R||_1derhackballchen
. o LachssahnesoRe . mit BratensoRe
. mit Tzaziki, Erbsen dazu Bio Pasta mit TomatensoRe dazu RahmsoRe riinen Bohnen
Meni 2 und Bio Langkornreis und Reibekéase und Spatzle g
und Kartoffelstampf
. «;? ;r%.
Enthalt:3,C,J,G ’% |Enthalt: Aa,D,G mlEnthﬁlh Aa,G | Enthalt: Aa,C,G ,l )& |Enthélt: Aa,C,G,l Fy
- Blattsalate Blattsalate . .
Salat Rotkrautsalat mit unseren Zucchinisalat mit unseren b“gg‘:ﬂgg:fggf;ﬁ(g‘fks
' Haus- Dressing : Haus- Dressing ' ' i
Enthalt: |w |Enthalt: 3,c,J | @ |Enthait: J | lenthﬁlt: 3,C,J | |Enthait: | w
Bio-Naturjoghurt
Obst der Saison mit Rote-Griitze Obst der Saison Butterkekspudding Obst der Saison
Dessert
Enthalt: ‘ Enthalt: G ‘ IEnthilt: ‘ IEnthilt: G ‘ IEnthilt: ‘
Akzente Catering Offenburg GmbH | Schutterwilderstr. 3 | 77656 Offenburg | Tel. 0781 9226 300 | E-Mail: info@akzente-catering.de | Anderungen vorbehalten | Die Legende zu Allergenen und Zusatzstoffen hangt separat aus!




