Bio-Kontrollstelle

GREﬁﬁ“’“m% SPEISEPLAN
CHEFS KW 44 2061026 -20102¢6 ~AKzZzente

m DER cns'monomm — Catering Offenburg

KW44 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Wir hab fis Kiirbis-Falafel Bio - Pasta Hahnchenschnitzel Fischstabchen
ir haben rur mit Dip Fladlesuppe mit Linsenbolognese mit BratensoRe mit RemouladensoRe
dich diese und Reis und Reibekdse und Kartoffelstampf und Bio-Salzkartoffel
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Blattsalate Blattsalate . .
Karottensalat mit unseren Gurkensalat mit unseren bunte Gemiisesticks
q . (Paprika,Karotten,Gurken)
Haus- Dressing Haus- Dressing
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Bio-Naturjogurt

Obst der Saison mit Obstsalat

Obst der Saison Schokoladenpudding Obst der Saison
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