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Die Angebote/Komponenten die in rosa hervorgehoben sind, entsprechen dem "DGE-

Qualitatstandart fir die Verpflegung in Schulen und Kitas" und wurden von der Deutschen
Geselschaft fir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.
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Catering Offenburg

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
7HW
Gnoccigemiisepfanne Milchreis gebackene
weiBes Bohnengulasch mit Aubergine, Zucchini, . Kiirbiscremesuppe Blumenkohlroschen
. . . mit Apfelkompott . . .
Menii 1 mit Knopfle Paprika dazu Pesto und Zimt-Zucker mit Vollkornbrot mit Joghurtdip
und TomatensoRe und Ebly
Enthilt: Aa,C,G Enthalt: C,G,Ha (@) |Enthalt: 3,6 ‘ (@) | Enthalt: Aa,Ab,Ac,Ad,] < ) |Enthalt: Aa,C,G <®>
"sc_"&\r»“ oeran® ecerant™ e e
Chicken Nuggets Fischstibchen Bio-Pasta H°t'D°9'Tag R, ilsochnetzeltes
. mit SiiB-saurer SoRe mit Rahmspinat mit TomatesoBe _vegetarisch in Pagrikaso[se
Meni 2 dazu Bio Langkornreis und Bio Salzkartoffeln und Reibekise oder mit Gefliigelwiirstchen apr :
dazu Kartoffelwedges mit Bio-Reis
Enthalt: Aa,C,G ’ Enthalt: Aa,D,G mlEnthﬁlt: Aa,C,G | Enthalt: 1,3,5,Aa,C,G,l,J,L |Enthilt: G %
Blattsalate Blattsalate . .
Salat Rote Beetesalat mit unseren WeiRkrautsalat mit unseren b“'(‘;ﬂggggf;ﬁg‘):ks
" Haus- Dressing _.... Haus- Dressing ' '
Enthalt: 6 |® |Enthalt: 3,C,J |® |Enthalt: 3,C,J |® |Enthalt: 3,C,J | |Enthalt: |
Obst der Saison n?iltol\-ngit:c?;%l::t Obst der Saison Vanillepudding Obst der Saison
Dessert
Enthalt: ‘ Enthalt: G ‘ IEnthilt: ‘ IEnthilt: G ‘ IEnthilt:
Akzente Catering Offenburg GmbH | Schutterwilderstr. 3 | 77656 Offenburg | Tel. 0781 9226 300 | E-Mail: info@akzente-catering.de | Anderungen vorbehalten | Die Legende zu Allergenen und Zusatzstoffen hangt separat aus!




