Bio-Kontrollstelle

DE-OKO-003

GREEN
= CHEFS ;

FAIRNESS & VERANTWORTUNG

* PLASTIC FREE =

IN DER GASTRONOMIE

QOS

-
4q,
‘

C‘YcLP-

ol

KW 41 / 05.10.- 09.

“.

ESF’ElcS;EVPL,/%PJ

Die Angebote/Komponenten die in rosa hervorgehoben sind, entsprechen dem "DGE-
Qualitatstandart fir die Verpflegung in Schulen und Kitas" und wurden von der Deutschen
Geselschaft fur Erndhrung e.V. (DGE) als eine Mendlinie zertifiziert.
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