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Die Angebote/Komponenten die in rosa hervorgehoben sind, entsprechen dem "DGE-
Qualitatstandart fir die Verpflegung in Schulen und Kitas" und wurden von der Deutschen
Geselschaft fur Erndhrung e.V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.
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Dienstag

Mittwoch
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Donnerstag
Schnitzeltag

>
Kzent

Catering Offenburg

Freitag

Polenta-Spinattasche
mit Ratatouillegemiise

Enthélt:Aa

Gebackener Blumenkohl
mit Ebly
und Joghurtdip

( TR /u)

Coerant

|Enthait: 3,Aa,C,G,J

Vegetarisches Schnitzel mit
BratensofRe
Kartoffelstampf
und griine Bohnen
@

|Enthalt: Aa,G,I

Pizza Margherita

|Enthaélt: Aa,G

ST,
‘eeppa®

gezupfter Lachs
mit Zitronendip
Bio Salzkartoffeln

und Brokkoli

Enthalt: 3,C,J,D,G

Bio-Vollkornpasta
mit TomatensoRe
und Reibekase

|Enthalt: Aa,C,G

Paniertes Schnitzel
mit BratensoRe
Kartoffelstampf

und griine Bohnen

| Enthalt: Aa,G,l

Bio Gefliigelwienerle
mit Linsengemiise

und Spatzle

|Enthalt: 1,3,G,1

Blattsalate
mit unseren
Haus- Dressing

|Enthalt: 3,C,J

&

Kohlrabisalat

&

|Enthait: 3,¢,J

Blattsalate
mit unseren
Haus- Dressing

|Enthalt: 3,C,J

&

bunte Gemiisesticks
(Paprika,Karotten,Gurken)

A"

|Enthalt:

Bio-Naturjoghurt
mit Apfelragout

Enthalt: 3,G ‘

Obst der Saison

(Erdbeeren aus Neuried)

Buttermilch Mango Dessert

|Enthilt: ‘

Obst der Saison

IEnthilt: G ‘

Enthalt: ‘

Montag
6HW
Dampfnudeln
. mit VanillesoBe
Meni 1 und Kirschragout
| Enthalt: Aa,C,G ‘ (@)
Héhnchengeschnetzeltzes
. mit Curry-KokossoRe
Meni 2 Gemiise und Bio Reis
|Enthalt: G %
Salat Mais-Kidneybohnen-Salat
|Enthait: J |w
Obst der Saison
Dessert
IEnthiilt: ‘
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