el L
Die Angebote/Komponenten die in rosa hervorgehoben sind, entsprechen dem "DGE-

Qualitatstandart fir die Verpflegung in Schulen und Kitas" und wurden von der Deutschen
Geselschaft fur Erndhrung e.V. (DGE) als eine Mendlinie zertifiziert.

Bio-Kontrollstelle
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GREEN . >
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FAIRNESS & VERANTWORTUNG M.‘.%\QYCLP‘ .‘.( KW/ 28/ 106 05062096 Catering Offenburg

IN DER GASTRONOMIE

QOST%

s

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
SHW
Meni 1
Cremiges Kartoffelrisotto W|Idlachsf|Ie.t L) L7 herzha.ft e Pfa|.1nkuchen . Kartoffel-Lauchcremesuppe
. mit Gemiisebillchen Panade mit Erbsen mit cremigem Fronleichnam dazu Vollkornbrot
Menii 2 Reis und Krauterdip Spargelragout
Enthalt: Aa,C,G,| (@) Enthalt: 3,Aa,D,C,G,J }@IEnthﬁlt:Aa,c,G,l ‘ <@) | Enthalt: Aa,Ab,Ac,Ad,l|,G ’ (@)
RS eeran® “eceran®
Blattsalate .. .
Salat Mais-Kidneybohnensalat mit unseren Gurkensalat b“gg‘:ﬂgg:;gf;ﬁg‘fks
s Haus- Dressing ... s ' ’
Enthalt: 3,C,J | w Enthalt: 3,C,J | w |Enthait: 3,¢,9 | w |Enthait: | @
Obst der Saison B'.o DERIPE Obst der Saison Obst der Saison
Dessert mit Erdbeersofle
Enthalt: ‘ Enthalt: G ‘ IEnthéilt: ‘ IEnthilt: ‘
Akzente Catering Offenburg GmbH | Schutterwilderstr. 3 | 77656 Offenburg | Tel. 0781 9226 300 | E-Mail: info@akzente-catering.de | Anderungen vorbehalten | Die L ie zu Allergenen und Zusatzstoffen hangt separat aus!




