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(‘ in orange hinterlegte Speisen sind nach DGE richtlinien geprift.
Zum Salat empfehlen wir euch unser Hausdressing.

o

Bio-Kontrollstelle

DE-OKO-003

PP <SPEISEPLAN @
CHEIS o gk AKzente

;N Dm’élsmom‘)“m'"m KW 0L / 16.02.-20.02.2026 Catering Offenburg
- - Donnersta -
Montag Dienstag Mittwoch 9 Freitag
Schnitzeltag
6HW
Vegetarisches Schnitzel mit
Bratensofie Pizza Margherita
Meni 1 Kartoffelstampf
und griine Bohnen
| Enthilt: Aa,G,l ‘(@) |Enthalt: Aa,G ‘ <@)
Falafelbilichen gezu_pftfas Lachs_fllet Bio-Vollkornpasta Pan!ertes Schnitzel Blo_ Ge_flugelwmrlerle
. mit Zitronendip . mit BratensoRe mit Linsengemiise
mit Curry-KokossoRe . mit TomatensoRe =
Menii 2 Gemiise und Bio Reis Bio Salzkartoffeln und Reibekise Kartoffelstampf und Spatzle
und Brokkoli und griine Bohnen
|Enthilt: Aa ‘ @ |Enthalt: 3,C,J,D,G ‘ |Enthalt: Aa,C,G |Enthalt: Aa,G,| % |Enthalt: 1,3,G,1 &
a a Blattsalate A Blattsalate bunte Gemiisesticks
Salat Mais-Kidneybohnen-Salat mit Dressing . Kohlrabisalat ) mit Dressing ) (Papria Karotten, Gurken)
|Enthalt: J |® |Enthalt: 3,C,J |w |Enthalt: 3,C,J |w |Enthalt: 3,C,J |w |Enthalt: |w
Obst der Saison Bu_)-Naturjoghurt Obst der Saison Buttermilch Mango Dessert Obst der Saison
Dessert mit Apfelragout
IEnthiIt: ‘ IEnthélt: 3,6 ‘ IEnthéIt: ‘ IEnthéIt: G ‘ IEnthélt: ‘
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