in orange hinterlegte Speisen sind nach DGE richtlinien gepriift.
Zum Salat empfehlen wir euch unser Hausdressing.

Bio-Kontrollstelle

DE-OK0-003

GREEN 4
= CHEFS ;= SROE e A N, AKkzente

%
IN DER GASTRONOMIE ooy ofc‘:? - KMWMEEF- /- D025 1= 0000265 Catering Offenburg
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
SHW
: = herzhafte Pfannkuchen =
Cremiges Kartoffelrisotto S.plnatspatzle mit SahnesoRe Kartoffel-Lauchcremesuppe ve.gane Hackballchen
; mit Gemiisefrikadelle mit Sahnesofie i dazu Vollkornbrot mit Curry-Kokossofte
Menii 1 und bunten Karotten “r(‘gm?e“n'gtﬁg'koﬁgmzi)se und Bio-Langkornreis
Enthalt: Aa,C,G,I ‘(@) Enthalt: Aa,C,G (@) | Enthélt:Aa,C,G,l ‘ (@) | Enthélt: Aa,Ab,Ac,Ad,1,G ‘ (&) | Enthalt: Aa,Ac,F
Vegetarisches Gulasch aus Gedu_nstefes sl Bio-Pasta Burgertag .. Bio
mit KréutersoRe . vegetarisch Hahnchengeschnetzeltes
T UL buntes Mischgemiise i EELETED 9 i i in PaprikasahnesofRe
Menii 2 mit Knpfle iscng und Reibekise oder mit Fleisch prikasann
und Bio-Kartoffeln dazu Kartoffelkroketten mit Bio Reis
Enthalt: Aa,C,F ’ (@) |Enthalt: D,C,G mlEnthﬁlt: Aa,C,G | Enthalt:1,3,Aa,C,G,J,L »- |Enthélt: G ’%
Blattsalate Blattsalate bunte Gemiusesticks
salat Karottensalat » mit Dressing N Gurkensalat . mit Dressing N (Paprika,Karotten,Gurken) N
Enthalt: |w Enthalt: 3,C,J | lenthﬁlt: 3,C,J | lenthﬁlt: 3,C,J |w |Enthait: |®
Obst der Saison z‘iggi:;t:?;’::‘:: Obst der Saison Schokoladenpudding Obst der Saison
Dessert
Enthalt: ‘ Enthalt: G ‘ IEnthilt: ‘ IEnthilt: G ‘ IEnthilt: ‘
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