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Bio-Kontrollstelle

DE-OK0-003

GREEN
CHEFS*

FAIRNESS & VERANTWORTUNG

IN DER GASTRONOMIE

QOST%

PLASTIC FREE *
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in orange hinterlegte Speisen sind nach DGE richtlinien gepruft.
Zum Salat empfehlen wir euch unser Hausdressing.
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Catering Offenburg

. - Donnersta -
Montag Dienstag Mittwoch 9 Freitag
Schnitzeltag
AHW
Gemiisefrikadelle Gnocchipfanne vegetarisches Schnitzel
. mit bunter Bulgurpfanne mit KiirbissoBBe Reibekuchen dazu RahmsoRe Pizza Margherita
Meni 1 und Krauterdip und Kiirbiskernpesto mit Apfelmus und Spatzle
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Linsenbolognese .. Bio-Vollkornpasta paniertes Schnitzel Bio R||_1derhackballchen
o . Kartoffel-Lachs-Gemiise . mit BratensoBe
. mit Bio Spaghetti Gratin mit TomatensoRe dazu RahmsoRe riinen Bohnen
Meni 2 und veganem Kase und Reibekidse und Spatzle g
und Kartoffelstampf
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Blattsalate .. Blattsalate bunte Gemusesticks
Salat Rotkrautsalat | mit Dressing Zucchinisalat . mit Dressing et
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Obst der Saison Bu_)-Naturjog"h urt Obst der Saison Butterkekspudding Obst der Saison
Dessert mit Rote-Griitze
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Akzente Catering Offenburg GmbH | Schutterwilderstr. 3 | 77656 Offenburg | Tel. 0781 9226 300 | E-Mail: info@akzente-catering.de | Anderungen vorbehalten | Die Legende zu Allergenen und Zusatzstoffen hangt separat aus!




