in orange hinterlegte Speisen sind nach DGE richtlinien gepriift.
Zum Salat empfehlen wir euch unser Hausdressing.
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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
3 HW
gratinierte GrieRbrei Bio Gemiise-Hafer
Wiirzige Kasespatzle Gemiisemaultaschen . Kiirbiscremesuppe Frikadelle
o . . mit Zwetschgenkompott . . . .
Menii 1 mit Rostzwiebeln auf Ratatouille Zimt-Zucker mit Volkornbrétchen mit Kartoffel-Paprrika
mit Kasekruste gulasch
Enthilt: Aa,C,G ‘(@) Enthalt:Aa,G,C,1 ‘(@) |Enthalt:Aa,G ‘ (@) |Enthalt: Aa,Ab,Ac,Ad,G,| ‘ (@) |Enthalt: ‘@
Veganes Donerfleisch F\',i‘f:;itranbcahnea"d;“ Bio-Pasta Hot-Dog-Tag Bio Rindergulasch
. mit Erbsen, Tzatziki sy Rahr:s - mit TomatensoRe _vegetarisch mit Rotkraut
Meni 2 und Bio Reis ) p und Reibekise oder mit Gefliigelwiirstchen und Kartoffelstampf
und Bio Kartoffeln dazu Kartoffelwedges
> P ‘e < S
Enthalt: Aa,J,G ’ (@) Enthalt: Aa,G,D mEnthﬁm Aa,C,G | Enthalt: 1,3,5,Aa,C,G,l,J,L W |Enthalt: | % ‘{'\‘
Blattsalate . Blattsalate bunte Gemusesticks
Salat Rote Beetesalat ) mit Dressing ) WeiBkrautsalat . mit Dressing - (Paprika Karoten,Gurker)
Enthalt: |® Enthalt: 3,C,J | lenthﬁlt: J | lenthﬁlt: 3,C,J | @ |Enthait: | @
Obst der Saison :i': I-VIN::\?%‘:;[;:; Obst der Saison Vanillepudding Obst der Saison
Dessert
Enthalt: ‘ Enthalt: Aa,G ‘ IEnthilt: ‘ IEnthilt: G ‘ IEnthilt: ‘
Akzente Catering Offenburg GmbH | Schutterwilderstr. 3 | 77656 Offenburg | Tel. 0781 9226 300 | E-Mail: info@akzente-catering.de | Anderungen vorbehalten | Die Legende zu Allergenen und Zusatzstoffen hangt separat aus!




