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in orange hinterlegte Speisen sind nach DGE richtlinien..
Zum Salat empfehlen wir euch unser Hausdressing.
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Montag Dienstag Mittwoch 9 Freitag
Schnitzeltag
2 HW
Gemi.isecremesuppe vegetarisches Schnitzel
. - . (Kartoffel,Zwiebeln, . .
. Brickentag Heilig 3 Kénige Karotten, Lauch Sellerie) dazu RahmsoRe Pizza Margherita
Meni 1 mit Vollkornbaguette und Spatzle
| Enthalt: Aa,Ab,Ac,Ad,] ‘ | Enthalt: Aa,C,G,| (@) |Enthalt: Aa,G (@)
Bio-Pasta paniertes Schnitzel Lachs-Spinat
. Briickentag Heilig 3 Konige mit TomatensoRe dazu RahmsoRe Lasa Fr:e
Menii 2 und Reibekise und Spitzle 9
|Enthilt: Aa,C,G | Enthilt: Aa,C,G,! ’% | Enthilt: Aa,D,G,! m
. Blattsalate bunte Gemiisesticks
Salat Kohlrabisalat . mit Dressing (Paprika,Karotten,Gurken)
|Enthalt: 3,C,J |® |Enthalt: 3,C,J |® |Enthalt: |®
Obst der Saison Buttermilch Mango Dessert Obst der Saison
Dessert
IEnthilt: ‘ IEnthilt: G ‘ IEnthilt: ‘
Akzente Catering Offenburg GmbH | Schutterwilderstr. 3 | 77656 Offenburg | Tel. 0781 9226 300 | E-Mail: info@akzente-catering.de | Anderungen vorbehalten | Die L ie zu Allergenen und Zusatzstoffen hangt separat aus!




