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Bio-Kontrollstelle
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in orange hinterlegte Speisen sind nach DGE richtlinien.
Zum Salat empfehlen wir euch unser Hausdressing.
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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
1 HW
Vegfata!rlsches Knopfle-Pilzpfanne KartoffeI-Kurtfls_-Rostl Erbseneintopf Schupfnudelpfanne
- Sl & e mit SahnesoRe Tomaten-Zucchini-Ragout mit Vollkornbaguette mit Sauerkraut
Meni 1 mit Bio-Reis und Zitronendip 9
S, (SSETARL (CETARL,, SRR
Enthalt: F,l ‘(@) Enthilt: Aa,C,G ,I (&)IEnthiltz Aa,G IEnthilt: Aa,G,l ‘ <@) |Enthilt: Aa,C,G ‘ (@)
Linsenaemiise Fischfilet in Kérnerpanade Bio-Vollkornpasta Burge_rtag Bio (-;‘-:ifthgeblsf::?see
enge mit Kartoffel-Gurken-Salat mit TomatensoBe vegetarisch y
Menii 2 mit Spatzle und Kréuterdip und Reibekise oder mit Fleisch EEETEEIEE
und Ofenkroketten und Bio-Kartoffeln
WSETAR 5 £ - A
Enthalt: Aa,C,G,| (@) Enthalt: Aa,D,G @ |Enthélt: Aa,G | Enthalt: 1,2,3,Aa,C,G,J %:{'\‘IEnthﬁlt: Aa,G &
Blattsalate Blattsalate bunte Gemiusesticks
Salat Karottensalat | mit Dressing Rotkrautsalat i mit Dressing Famrasartengurer)
Enthalt: 2,3,J,L |w Enthalt: 2,3,J,L | |Enthait: 2,3,0,L |® |Enthait: 2,3,0,L | |Enthait: |®
Obst der Saison z‘iggi:;izcr’g::‘:: Obst der Saison Schokoladenpudding Obst der Saison
Dessert
Enthalt: ‘ Enthalt: G ‘ IEnthilt: ‘ IEnthill: G ‘ IEnthilt: ‘

Akzente Catering Offenburg GmbH | Schutterwilderstr. 3 | 77656 Offenburg | Tel. 0781 9226 300 | E-Mail: info@akzente-catering.de | Anderungen vorbehalten | Die Legende zu Allergenen und Zusatzstoffen hangt separat aus!




