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AKkzente

KW 47/ 17.11.-21.11.2025

Catering Offenburg

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
9HW
i::’isr::tael :::,2?: Gratinierte Maultaschen Quinoa-Erbsen Frikadelle Kartoffel-Lauchsuppe Linsenbolognese
. auf mediterranem Gemiise | mit Kartoffel-Gurkensalat PP mit Bio-Spaghetti
M i 1 mit Erbsen .. .. . und Vollkorn-Baguette ..
enu . und Kasekruste und Krauterdip und veganem Kase
und Currydip
Enthilt: C,G (@) Enthalt: Aa,G,1 (@) |Enthalt:Aa,G (&) |Enthalt: Aa,G ,I <®> |Enthalt: Aa,l ‘
Fischfilet Bordelfuse Bio Rindfleischlasagne Burgertag vegant.es Geschnetzeltes
Schupfnudelpfanne auf Wurzelgemiise mit TomatensofRe vegetarisch mit BratensoRe
Menii 2 mit Rahmsauerkraut mit BechamelsoRe oder mit Rindfleisch Stampfkartoffeln
und Bio-Reis dazu Kartoffelwedges und Erbsen-Karotten
Enthalt: Aa,C,G (&) Enthalt: Aa,D,G,l @IEnthﬁm Aa,C,G |Enthalt:1,2,3,Aa,C,G,J &; l"_"' Enthalt: Aa,G,| (@)
Blattsalate bunter Rohkostsalat Blattsalate . .
salat Rote Bete Salat mit Dressing (Gurken,Karotten,Rettich,Radieschen) mit Dressing bunte Gemiisesticks
Enthalt: 2,3,J,L |w Enthalt: 2,3,J,L | |Enthait: 2,3,0,L | w |Enthait: 2,3,0,L | |Enthait: |w
Obst der Saison B:,:ﬂ:i?:ﬁgg;: Obst der Saison Vanillepudding Obst der Saison
Dessert

Enthalt: ‘

Enthalt: G ‘

IEnthilt: ‘

IEnthilt: G ‘

IEnthill: ‘

Akzente Catering Offenburg GmbH | Schutterwilderstr. 3 | 77656 Offenburg | Tel. 0781 9226 300 | E-Mail: info@akzente-catering.de | Anderungen vorbehalt
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ie zu Allergenen und Zusatzstoffen hangt separat aus!




