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Mittwoch
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vegane Hackbaillchen Spinatspatzle Kartoffel-Gemiise- Bio-Pasta

. mit Curry-KokossoRe mit KasesoRe FEIERTAG Rahmsuppe mit TomatensahnesoRe
Menii 1 und Langkornreis und bunten Karotten mit Vollkornbaguette und Reibekase
Enthalt: ‘ @ Enthilt: Aa,C,G (@) |Enthalt: Aa,G (@) |Enthalt: Aa,G,l
“oerpn® “eceran®
Puter_1meda|||on natur Fischstidbchen Burger_tag Hahnchenkeule
mit BratensoRe . . vegetarisch .
- dazu Teigwaren mit Joghurt-Mayo-Dip oder mit Fleisch mit Bratensofe
Meni 2 . . und Salzkartoffeln Rosti und Brokkoli
und Kaisergemiise dazu Kartoffel-Wedges
Enthalt: ’ = Enthalt: Aa,C,D,G W | Enthalt: 2,3,6,Aa,G ,K FQ é |Enthalt: ﬁ
Blattsalate Blattsalate . .
Salat Rote-Bete-Salat ! mit Dressing mit Dressing . bunte Gemiuisesticks )
Enthalt: 2,3,J,L |w Enthalt: 2,3,J,L | |Enthait: 2,3,0,L | w |Enthait: 2,3,0,L | w
Obst der Saison . Naturjoghurt Karamellpudding Obst der Saison
Dessert mit Mangokompott
Enthalt: ‘ Enthalt: G ‘ IEnthilt: G ‘ IEnthilt: ‘
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ie zu Allergenen und Zusatzstoffen hangt separat aus!




