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Kartoffelknodel Konfetti-Topf

mit Zwiebelschmelze

vegetarische Bratwurst
an buntem Kartoffelsalat

sliBe Pfannkuchen
mit VanillesoRe

mit Friihlingsgemiise

buntes Gemiisecurry

Menii 1 . - in SahnesoRe mit Mandel-Kokos-Reis
auf Rahmspinat und Dip Apfelragout dazu Kriuterkartoffeln
Enthalt: C,G (@) Enthalt: J,L (@) |Enthélt: Aa,C,G (&) |Enthilt: G ‘ (&) | Enthélt: Ha ‘
_ Fleischklopse Putengeschnetzeltes __ Bio-Pasta Burge!'tag
in KrautersahnesoRe "Jiger Art" mit Tomaten-Basilikum- vegetarisch Pasta
Menii 2 mit Erbsen mit Spitzle SoRe oder mit Rindfleisch mit Lachs-Sahne-SoRe
und Reismix Reibekase dazu Kartoffelwedges
/ y \ A
Enthalt: G i Enthalt: Aa,C,G QIEnthﬁlh Aa,C,G | Enthalt: 2,3,6,Aa,G ,K %M | Enthalt: Aa,C,D,G @
Salat Zucchinisalat B_;Iattsala_t N Kohlrabisalat B_;Iattsala_t N bunte Gemiuisesticks
ala ) mit Dressing mit Dressing N -
Enthalt: 1,3,5,Aa,C,G |® |Enthilt: 1,3,5,Aa,C,G | |Enthalt: 1,3,5,Aa,C,G |® |Enthalt: Aa,D,G |® |Enthalt: 1,3,5,Aa,C,G |w
. Naturjoghurt . . . .
Obst der Saison mit Rhababarkompott Obst der Saison Vanillepudding Obst der Saison
Dessert

Enthilt: 1,3,5,Aa,C,G ‘

|Enth=‘il|= 1,3,5,Aa,C,G ‘

IEnthéilt: 1,3,5,Aa,C,G ‘

IEnthéilt: 1,3,5,Aa,C,G ‘

IEnthilt: 1,3,5,Aa,C,G ‘
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| Die L

ie zu Allergenen und Zusatzstoffen hangt separat aus!




