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Spaghetti .::;ZCCTE;T lf:bp::nir;i HerZh:tif :ert]:;uchen vegetarisches Schnitzel
mit Gemiise-Kdse-SoRe . ’ g . mit RahmsoRe Kartoffel-Gemiise-Auflauf
Menii 1 und Hartkise Zwiebeln und Paprika Sommergemiise dazu Spitzle
dazu TomatensoRe in Krautersauce
Enthalt: Aa,C,G |Enthalt: Aa |Enthélt: Aa,C,G ( ) | Enthélt: Aa,G |Enthélt: G
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Putengeschnetzeltes Gefliigelfrikadelle Bio-Vollkornnudeln paniertes Schnitzel Gediinstetes Fischfilet
. in Curry-Kokos-SoRe mit BratensoRe mit Tomatensauce mit RahmsoRe mit Dillsauce
Menii 2 dazu Langkornreis mit buntem Kartoffelpiiree und Reibekéase dazu Spitzile und Kartoffeln
Enthalt: G 3 Enthalt: Aa,C,G ‘ P ¢ |Enthilt: Aa,G,l | Enthélt: Aa,G % |Enthélt: D,G W
Rotkohlsalat B_;Iattsala_t N Bohnensalat B_;Iattsala_t N bunte Gemiisesticks
Salat
ala - mit Dressing N y mit Dressing -
Enthalt: 2,3,J,L |® Enthalt: 2,3,J,L |® |Enthait: 2,3,0,L |w |Enthait: 2,3,0,L |® |®
Obst der Saison mit Zimltlzl:\r:;ucker Obst der Saison Pfirsichjoghurt Obst der Saison
Dessert
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